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Il progetto BioBreed-H20 & un progetto finanziato dal Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari e Forestali (MIPAAF), realizzato dal Consiglio
per la ricerca in agricoltura e lanalisi in economia agraria (CREA),
principale ente di ricerca italiano dedicato al settore agroalimentare,
compreso quello ittico.

L'obiettivo del progetto & quello di sostenere la promozione e lo sviluppo
della filiera dell'acquacoltura biologica nazionale, anche con l'aiuto del
mondo della ricerca e delle associazioni di rappresentanza della
produzione, dei consumatori e dellambiente. In tale prospettiva, il
progetto vuole offrire un‘occasione di approfondimento delle politiche di
sviluppo dell'acquacoltura, sulla base di criteri di sostenibilita, controllo
degli impatti ambientali, benessere animale e tutela della salute dei
consumatori, anche al fine di correggere I'immagine pubblica che spesso
accosta l'acquacoltura all'inquinamento ed all'abuso delle risorse naturali,
attraverso la valorizzazione di modelli produttivi sostenibili. A tal fine, il
progetto prevede la creazione di una piattaforma web per promuovere i
prodotti dell'acquacoltura italiana.

Nel dettaglio, il progetto prevede un‘analisi dello scenario nazionale,
comunitario ed internazionale del settore dell'acquacoltura biologica, e
degli elementi di debolezza che rallentano la riduzione del comparto.

Nel progetto sono state coinvolte, tramite la sottoposizione di un
questionario, le aziende di acquacoltura bio per conoscere lo stato delle
produzioni, e le aziende di trasformazione bio per conoscere la tipologia,
l'origine e la destinazione del prodotto trasformato (consumatori o
distribuzione). Il progetto prevede anche il coinvolgimento delle maggiori
aziende della GDO e di settore per svolgere un’indagine sulla loro politica
di commercializzazione di prodotti bio e la loro partecipazione a tavoli
tecnici per lo sviluppo della filiera dei prodotti biologici.

Per quanto riguarda i consumatori, & possibile partecipare alla
compilazione di un questionario il cui scopo, oltre alla raccolta delle
informazioni sul consumo in Italia di prodotti di acquacoltura biologica, &
quello di conoscere le abitudini e le esigenze dei consumatori in questo
specifico settore alimentare emergente.
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o T o RISCHI ALIMENTARI: QUANTO NE SAI? RISPONDI AL...
Hai mai sentito parlare di rischi alimentari? Quanto ne sai, ad
ﬁ ' esempio, delle tecnologie utilizzate per conservare pit a lungo gli
$. alimenti e delle tecnologie utilizzate per diminuire la...

USO DEGLI INSETTI NEGLI ALIMENTI: NESSUNA...
Dovremmo aspettare per brindare con cocktail di vermi e
mangiare pasta ai grilli perché, almeno per ora, questo
matrimonio tra cucina italiana e insetti “non s’ha da fare”; a
dirlo...

ADICONSUM BASILICATA INAUGURA LO SPORTELLO...
‘i‘ Le sedi di Potenza e Matera dell’Adiconsum Basilicata hanno
s Gz attivato uno sportello dedicato alla sicurezza alimentare.
% L'attivita rientra nel progetto finanziato dal Ministero...
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