
CREA-VE   
Viticoltura ed Enologia 

 

Via Cantina Sperimentale, 1  
Velletri (RM) 

Workshop 

CREA il BIO, 
Comprendere e fare il 

biologico 

 
Obiettivo principe dell’azienda biologica è il  

rispetto dell’ambiente, degli equilibri naturali e 
della biodiversità. L’azienda biologica diventa  

pertanto parte integrante del “agro-eco-sistema” 
e si inserisce in questo complesso e perfetto  

meccanismo operando e favorendo il  
mantenimento della fertilità del suolo, il rispetto 

delle colture, degli animali e dell’equilibrio  
ambientale. 

Segreteria organizzativa 
 

Irene Baiamonte  
irene.baiamonte@crea.gov.it 

Luna Centioni  
luna.centioni@crea.gov.it 

Filomena Cristofano  
filomena.cristofano@crea.gov.it 

 
INFORMAZIONI DI CONTATTO 

TEL. 06.96.30.222—06.96.39.027 
FAX 06.96.34.020 

 
COME RAGGIUNGERE IL CREA-VE 

 
In auto: dal GRA uscita 23 Via Appia, poi proseguire 

direzione Via dei Laghi 
In treno: dalla stazione Termini treni ogni ora  

capolinea Velletri 

Siti web 
www.crea.gov.it 

www.fruttanellescuole.gov.it 
 

Con il patrocinio  del Comune di Velletri 
 

Con la partecipazione del Ministero delle  
Politiche Agricole Alimentari e Forestali 

Con il patrocinio del 

Comune di Velletri 

21 GIUGNO 2017 
9.00 - 17.00 



09:00   Registrazione dei partecipanti 
 

09:30   Saluti  di benvenuto  
Maria Cecilia Serra, CREA-VE 
 

PRIMA SESSIONE:  
Comprendere il Biologico 
 

Moderatore : Fabio Ciarla, giornalista 
 

09:45-10:00  “L’evoluzione della  
Normativa: passato, presente e futuro” 
Roberta Cafiero, MIPAAF 
 

10:00-10:15  ”I dati che invitano a  
comprendere e fare il biologico” 

Alba Pietromarchi, AIAB-FIRAB 

 
10:15-10.30  “Certificazione ed  
etichettatura del biologico”   
Alessandro del Conte, VALORITALIA 

 

10:30-10.45  “Il contributo del  
biologico alla sostenibilità dei consumi  
alimentari” 
Flavio Paoletti, CREA-AN 

  
10.45-11.15 Pausa Caffè 

Workshop CREA il BIO: Comprendere e fare il biologico 

SECONDA SESSIONE:  
Fare il Biologico 
 

Moderatore: Fabio Ciarla, giornalista 

 

11:15-11:30  “Come convertire un’azienda  
convenzionale al biologico”  
Sara Paoletti, ARSIAL 
 

11:30-11:45  “L’agricoltura biologica e la Ricerca  
scientifica: un’alleanza importante contro insetti  
vecchi e nuovi”,  
Rosaria Tabilio , CREA-OFA 
 

11:45-12:00  “ Il benessere animale tra etica e 
profitto” 
Miriam Iacurto, CREA-ZA 
 
12:00-12:15  “ La lotta biologica al cinipide del 
Castagno: un esempio concreto” 
Andrea Sintini, Giuseppe D’Auria, REGIONE LAZIO 
 

12:15-12:30  “Formulazioni nutrizionali per 
promuovere la naturale difesa della pianta” 
SPAA AGRICOLTURA  
 
12:30-13:00    Discussione 
 

13:00-14:30  Pausa Pranzo 

TERZA SESSIONE:  
Diamo voce: produttori e GDO 
 

Moderatore : Fabio Ciarla, giornalista 
 
14:30-14:45  “Gli imprenditori agricoli 
laziali nel biologico”, 
Marco Cerboni, COLDIRETTI 
 

14:45-15:00  “ Apofruit” 

FLAVIO MANCINI, Consigliere Delegato 
Apofruit per il Centro Italia 
 

15:00-15:15  “Merumalia Azienda  
Vitivinicola” - FRASCATI 
Luigi Fusco 

 

15:15-15.30  “ Azienda Agricola  
Biodinamica” - CISTERNA di LATINA 

Demetrio Parlapiano 
 

15:30 -15:45 “Grande Distribuzione  
Organizzata” - GRUPPO DESERTI  
CARREFOUR - VELLETRI 
 

15:45-16:30  Discussione  
 
16:30-17:00  Conclusione lavori e saluti 
finali 


