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> MODERATORI
Prof.ssa Paola Pittia, Universita degli Studi di Teramo
Prof. Riccardo Massantini, Universita degli Studi della Tuscia di Viterbo

> PROGRAMMA
10:00 REGISTRAZIONE

10:30  Saluti e introduzione della giornata
Prof.ssa Paola Pittia, Universita degli Studi di Teramo
10:40  Sostenibilita e qualita dei prodotti trasformati ottenuti da agricoltura
biologica: il progetto SUSORGANIC
Prof.ssa Paola Pittia, Universita degli Studi di Teramo
11:00 Tecnologie innovative per la trasformazione e conservazione di piccoli
frutti: il progetto ECOBERRIES
Dott.ssa Urszula Tylewicz, Alma Mater Studiorum, Universita di Bologna
11:20  Applicazione delle tecnologie di congelamento e potenzialita nel settore dei
vegetali ottenuti da agricoltura biologica
Dott.ssa Lilia Neri, Universita degli Studi di Teramo
11:40 La spettroscopia NIR per il monitoraggio dei processi di disidratazione
dei prodotti biologici
Prof. Riccardo Massantini, Universita degli Studi della Tuscia

12:00 Smart drying - qualita e sostenibilita dei processi di disidratazione
Dott. Roberto Moscetti, Universita degli Studi della Tuscia

12:20  Stato dell’arte della produzione e trasformazione dei prodotti biologici in Italia
Dott. Emilio Chiodo, Universita degli Studi di Teramo

12:35 Le politiche nazionali e regionali per il settore biologico
Dott.ssa Beatrice Camaioni, CREA Abruzzo

12:50  LIGHT LUNCH

14:00 Biologico e micotossine: tra evidenze scientifiche e luoghi comuni
Dott.ssa Barbara De Santis, Sicurezza Chimica degli Alimenti, Istituto Superiore di Sanita

14:20  Industria 4.0: applicazioni innovative nell’industria agroalimentare
Ing. Arcangelo Loiacono, Commissione informatica - Ordine degli Ingegneri di Roma

14:40 La commercializzazione dei prodotti biologici in Europa
Dott. Antonio Soverino, Amministratore delegato - Biosic Srl

15:00 Le imprese si raccontano
Interventi di rappresentanti di aziende regionali e nazionali

16:30  CHIUSURA DEI LAVORI

L'EVENTO CONSENTE DI CONSEGUIRE 0.625 CREDITI FORMATIVI
PER DOTTORI AGRONIMI E FORESTALI




