LEGGE REGIONALE N. 36 DEL 6-12-1999
REGIONE LIGURIA

INTERVENTI PER LA VALORIZZAZIONE E LA
PROMOZIONE DELL’AGRICOLTURA DI
QUALITA' ENORME SUL METODO DI
PRODUZIONE BIOLOGICO

Fonte: BOLLETTINO UFFICIALE
tali tecniche non siano risultate risoluti 1999

I Consiglio regionale ha approvato.
I Commissario del Governo ha apposto il visto.

IL PRESIDENTE DELLA GIUNTA
promulga

la seguenteleggeregionale:

CAPO |

DISPOSIZIONI GENERALI

ARTICOLO 1
(Finalita)

1. La presente legge disciplina gli interventi per
| a val ori zzazi one

e la pronozione delle attivita volte all’otteninento di
prodotti

agricoli, alimentari, della pesca e dell’acquacoltura,
tradi zional nente tipici e di qualita, al fine di

a) pronuovere la diffusione dei sistem di qualita in
agricoltura,

pesca ed itticoltura;

b) incentivare |o sviluppo delle aree rurali;

c) valorizzare e diffondere i netodi di produzione
conpatibili con |la

protezi one del | anbi ente;

d) contribuire a tutelare la salute dei produttori e de
consunat ori .

2. La presente legge detta inoltre norne sul netodo
di produzi one

bi ol ogi co in applicazione della vigente nornativa
conmunitaria e

nazi onal e.

CAPO I

INTERVENTI PER LE PRODUZIONI TIPICHE E DI



QUALITA

ARTICOLO 2
(Azioni prelimnari e di supporto)

1. La Regione, nell’anbito della propria attivita

i stituzionale e nel

rispetto dei principi di concertazione e sussidiarieta,
attua

iniziative per il riconoscinento e per la valorizzazione
dell e

attivita pubbliche e private finalizzate all’otteninmento
sul proprio

territorio di prodotti agricoli ed alinentari tipici, con
particol are

riferinmento alla definizione dei relativi caratteri d
ori gi ne,

tradi zionalita, produzione, inportanza econom ca, nonché
nut ri zi onal

e organol ettici

2. La Regione favorisce in particolare la realizzazione
di studi e

altre iniziative a cio finalizzate da parte di
associ azi oni di

produttori, consorzi e aziende agricol e associate.

3. Al fine di sviluppare le produzioni di nicchia e d
aver ne

certificata |la proveni enza, |a Regione costituisce
appositi catasti

dei prodotti di qualita e ne definisce la

regol anent azi one e le

procedure di accesso.

ARTICOLO 3
(Marchi di settore)

1. La Regione pronuove e favorisce |’'istituzione e |’'uso,
in capo ad

appositi consorzi e associazioni di produttori del
settore, di marchi

di qualita ai sensi del regolanento (CE) n. 2092/91 de
Consiglio del

24 luglio 1991 (relativo al metodo di produzi one

bi ol ogi co di prodotti

agricoli e alla indicazione di tale metodo sui prodotti
agricoli e

sulle derrate alinmentari), cosi cone nodificato da
regol ament o (CE)

n. 1804/99 del Consiglio del 19 luglio 1999 (che conpleta
per le

produzioni animali il regolanento (CE) n. 2092/91), de
regol ament o

(CE) n. 2081/92 del Consiglio del 14 luglio 1992
(relativo alla

protezione delle indicazioni geografiche e delle

denom nazi oni

d origine dei prodotti agricoli e alimentari) e de
regol amento (CE)

n. 2082/92 del Consiglio del 14 luglio 1992 (relativo



alle
attestazioni di specificita dei prodotti agricoli e
alinentari).]

ARTICOLO 4
(Disciplinari di produzi one)

1. | disciplinari di produzione, differenziati per
prodotto e gl

eventuali regolanenti d uso dei marchi di cui
all’articolo 3 sono

predi sposti e, nei casi specifici, approvati dalle
associ azioni e

Consorzi dei produttori

ARTICOLOS5
(Controlli)

1. Per i settori non previsti dalla normativa conunitaria
| a Regi one,

anche tramte organism terzi indipendenti, esercita il
controll o sul

rispetto delle norme d uso dei disciplinari di produzi one
dei prodotti

tipici e di qualita.

ARTICOLO 6
(I'ncentivi per i sistem di qualita)

1. Allo scopo di promuovere |la diffusione dei sistem d
qualita

nell’agricoltura, nella pesca e nell’acquacoltura, |la
Regi one, nei

limti degli stanziamenti di bilancio, concede, alle
associazioni e a

consorzi pronmotori di iniziative ai sensi degli articol
precedenti,

contributi per:

a) |le spese di costituzione e prinmo funzi onanento d
consorzi di

tutel a;

b) |’introduzione di sistem di qualificazione e
certificazione di

processo e di prodotto;

c) la realizzazione delle azioni di cui all’articolo 2.

2. | contributi di cui al comma 1, lettera a) per le
associ azi oni e

i consorzi di tutela non possono superare il 50 per cento
del I e spese

sostenute per il primo anno di attivita. | contributi di
cui al comm

1, lettera b) non possono conmunque superare il 70 per

cento delle
spese ammissibili. Infine, i contributi previsti al conma



1, lettera
c) per le azioni di cui all’articolo 2 non possono
conmunque superare

|80 per cento delle spese anm ssibili sostenute per tal
attivita.
3. | soggetti proponenti i marchi, ai fini di cui a
presente

articol o, predi spongono apposito progranma che é
approvato dalla

Regi one.

4. Possono beneficiare dei contributi di cui a

coma 1, lettera b)

anche i produttori singoli, nei limti previsti dal conma
2.

5. La Gunta regionale stabilisce i criteri d

priorita, |la spesa

amm ssibile per |le procedure di concessione e d
rendi cont azi one.

Possono comunque essere erogati acconti fino ad un
nmassi mo del 50 per

cento del contributo previa dichiarazione di avvenuto
inizio attivita.

ARTICOLO 7
(Val ori zzazi one dei prodotti tipici e di qualita)

1. La Regione, nel rispetto delle disposizion
conmunitarie in
materia di pubblicita, incentiva, attua e coordina
programm e
progetti di valorizzazione dei prodotti tipici e d
qualita.
2. | programm e i progetti, sia pubblici che
privati, sono relativi
in particolare a:

a) diffusione di informazioni attinenti i
produttori, che
realizzano attraverso progetti di marketing, materiale
audi ovi si vo,
iniziative pronozionali e cataloghi di prodotti;

b) pronozione delle zone e degli itinerari d
prodotti tipici
in colleganmento con e Canere di Commercio e con gli Enti
| ocal i
interessati;

C) partecipazione a nostre e rassegne;

d) attivita di formazione degli operatori e de
t ecni ci
3. Per i medesim obiettivi di cui sopra, la
Regi one concede
inoltre contributi ai soggetti di cui all’articolo 2,
coma 2, che ne
facciano richiesta, sino ad un nassino dell’ 80 per cento
della spesa

amm ssibile e nei limti degli stanzianenti di bilancio.
Per | e azioni

di pubblicita realizzate nediante |'informazi one d
massa, il livello

di partecipazione contributiva pubblica non pud superare
il 50 per



cento.

4, Le iniziative di cui alla lettera c) del conma 2
sono presentate
entro il 31 ottobre di ogni anno e sono inserite nella

f or mul azi one

del progranmma annuale sulle attivita pronmpbzionali di cu
alla | egge

regionale 14 luglio 1978 n. 40 (norne in materia d
mani f est azi oni

fieristiche).

5. La G unta regi onal e approva annual nente un
docunmento di indirizzi

relativo all’ attuazi one nell’anno successivo delle
iniziative di cui

al presente articolo.

CAPO 11

NORME RELATIVE AL METODO DI PRODUZIONE
BIOLOGICO

ARTICOLO 8
(Di sposi zioni per |"agricoltura biologica)

1. La Regione, con |la presente | egge, regol anenta
|"attivita agricola

e di allevanento, attuata nel rispetto delle norne

previ ste da

regol anento (CE) n. 2092/91, cosi cone nodificato da
regol amento (CE)

n. 1804/99 e dal decreto legislativo 17 marzo 1995 n. 220
(attuazi one

degli articoli 8 e 9 del regolanmento (CE) n. 2092/91 in
materi a di

produzi one agricola e agroalimentare con il netodo
bi ol ogi co).
2. | principi ei netodi dell’agricoltura e

del I " al I evanment o bi ol ogi co

per | e produzioni di cui al comma 1 sono definite

dall’ allegato A

3. di allegati A, B e Cdella presente | egge possono
essere

nodi ficati con deliberazione della Gunta regional e

4, Per quanto non previsto dagli allegati della presente
| egge si

applicano le norne di cui al regolamento (CE) n. 2092/91,
cosi cone

nodi fi cato dal regolamento (CE) n. 1804/ 99.

ARTICOLO 9
(Procedure di notifica)

1. di operatori biologici che producono, preparano o
i rportano a
fini della comercializzazione i prodotti secondo



net odi di

produzione di cui all’articolo 8, notificano alla

Regi one, ai sensi

dell'articolo 6 del decreto |egislativo 220/1995,

nedi ante lettera

raccomandata con avviso di ricevinmento e sull’ apposita
nodul i stica

mnisteriale, |'inizio dell’attivita indicando

' Organi smo

riconosciuto che effettua |I'attivita di controllo. Copia
della lettera

€ contestual nente inviata anche al suddetto Organisno, il
qual e

conmunica alla Regione |’"accoglinento dell’ operatore ne
regi me di

controllo previsto dal regolanento (CE) n. 2092/ 91.

ARTICOLO 10
(El enco regionale degli operatori biologici)

1. A sensi dell’articolo 8 del decreto |egislativo
220/ 1995 e
istituito presso | a Regione |'El enco regional e degl
operatori
bi ol ogici, articolato nelle seguenti sezioni

a) produttori agricoli e zootecnici

b) preparatori

c) raccoglitori di prodotti spontanei

d) tecnici agricoli e veterinari oneopati ci

2. Le sezioni relative ai produttori si articolano
in “ aziende

bi ol ogi che”, “aziende in conversione” ed “aziende mste”
e possono

essere costituite da operatori singoli o associati.

3 L'iscrizione all'El enco & condi zi one necessaria

per accedere a

benefici e alle agevol azioni previste dalle norne vigenti
in materia

di agricoltura biol ogica.

4, L' all egato A definisce | e procedure per
["iscrizione e la

cancel | azi one degli operatori dall’El enco.

ARTICOLO 11
(Associ azioni di produttori agricoli biologici)

1. La Regione riconosce | e associazioni degli operatori
bi ol ogici. Le

nodalita per il riconoscinento, |'attivita e gli obbligh
dell e

associ azioni sono disciplinati nell’allegato A

ARTICOLO 12
(Modalita dei controlli)

1. Le nodalita ed i criteri operativi delle attivita di



controllo e

vigilanza sul netodo di produzi one biol ogi co sono
definite negl

allegati B e C della presente | egge.

ARTICOLO 13
(Agriturisnmo biologico)

1. L'utilizzo della qualifica di “operatore agrituristico
produttore

bi ol ogi co” e | a denom nazi one “azienda agrituristica

bi ol ogi ca” ovvero

“agriturisno biologico”, sono riservati esclusivanente a
operatori

biologici, di cui all’articolo 10, in possesso della

aut ori zzazi one

comunal e allo svolginmento delle attivita agrituristiche.
2. Le aziende di cui al comma 1 hanno priorita nella
concessi one di

contributi per le categorie di interventi di cu
all’articolo 14 della

| egge regionale 6 agosto 1996 n. 33 (disciplina

del I " agriturisno).

3. Limtatanente ai prodotti provenienti da agricoltura
bi ol ogi ca, per

le aziende di cui al comma 1, |'anbito territoriale delle
cooperative

o consorzi di cui all’articolo 2, comma 4 della l.r.

33/ 1996 si

consi dera coi ncidente con quello del territorio

nazi onal e.

4., Chi utilizza in maniera inpropria una delle qualifiche
0

denoni nazioni di cui al comma 1 & soggetto alla sanzi one
amm ni strativa del paganento di una somma da lire
3.000.000 a lire

10. 000. 000.

ARTICOLO 14
(Agevol azi oni)

1. Allo scopo di proruovere |a diffusione

del I " agri col tura bi ol ogi ca

la Regione, nei limti degli stanzianenti di bilancio,
concede un

contributo “una tantunf, fino al 100 per cento delle
spese

obbligatorie di controllo e certificazione sostenute
dagli operatori

per |'iscrizione nell’elenco di cui all’articolo 10.

CAPO IV



DISPOSIZIONI FINALI

ARTICOLO 15
(Abr ogazi one di norne)

1. Il capo Ill, I"articolo 21, |"articolo 24 del capo |V
e gli

allegati (tabelle A, B, Ce D) della | egge regionale 10
febbrai o 1994

n. 5 sono abrogati .

ARTICOLO 16
(Di sposi zioni finanziarie)

1. Agli oneri derivanti dall’applicazione della presente
| egge si

provvede, per |'esercizio finanziario 1999, mediante
prel evanento di

[ire 100.000.000 in termni di conpetenza e in termni di
cassa da

cap. 9520 “Fondo occorrente per far fronte ad oneri

di pendenti da

provvedi nenti legislativi in corso concernenti spese
correnti per

ulteriori progranm di sviluppo” dello stato d

previ sione della spesa

del bilancio ed istituzione nel nedesinp stato di
previ si one dei

seguenti capitoli:

A. 6811 “Spese e contributi per il riconoscinento, |lo
studio e la

val ori zzazi one e | a pronozi one dei prodotti tipici
regionali, per la

gestione e il controllo dei nmarchi di settore”, con lo
stanzi ament o di

lire 20.000.000 in termni di conpetenza e di cassa per

gli interventi

di cui agli articoli 2, 3, 5 e 7;

B. 6812 “Spese e contributi per |’'introduzione de
sistem di qualita

per i prodotti tipici regionali”, con |o stanzianento di
lire

30.000.000 in termni di conpetenza e di cassa per gl
interventi di

cui all’articolo 6;

C. 6813 “Contributi una tantum per e spese di controllo
e

certificazione sostenute dagli operatori biologici” con
o

stanzianento di lire 50.000.000 in termni di conpetenza
e di cassa

per gli interventi di cui all’articolo 14.

2. Per gli esercizi finanziari successivi si

provvede con | a | egge

di bilancio.

3. Sono soppressi i capitoli dello stato d
previ sione della spesa

6800, 6802, 6804, 6808.



ALLEGATO 1L
ALLEGATO A

NCRME PER LE PRODUZI ONI OTTENUTE MEDI ANTE METCDI DI
COLTI VAZI ONE E
ALLEVAMENTO BI OLGG C

MCDALI TA" DI APPLI CAZ| ONE

TI TOLO |
Def i ni zi oni

1. Al fini della presente |egge si definisce:

a) agricoltura biologica o netodo di produzi one biol ogi co
["attivita

agricola attuata nel rispetto delle norne previste:

* dal regolamento (CEE) n. 2092/91 del Consiglio del 24
gi ugno 1991

(relativo al netodo di produzi one biologico di prodotti
agricoli e

alla indicazione di tale nmetodo sui prodotti agricoli e
sull e derrate

alinmentari) e successive nodifiche e integrazioni

* dal decreto legislativo 17 marzo 1995 n. 220
(attuazi one degl

articoli 8 e 9 del regolanmento CEE n. 2092/91 in materia
di produzi one

agricola e agroalinmentare con il netodo biol ogico);

* dai disciplinari adottati dall’ Organisno di controllo
cui |’ azi enda

i nt ende assoggettarsi;

b) azi enda agricola biologica |'azienda che applica su
tutta la sua

superficie agricola e sugli allevanenti, le tecniche e i
nmet odi di

produzi one conpatibili con le norme di cui alla lettera
a) e, per il

settore zootecnico, le nodalita previste dalla presente

| egge;

c) azienda agricola in conversione biologica |'azienda di
cui alla

lettera b) che intraprende su tutta |a sua superficie
agricola e sugl

al l evanenti |le tecniche e i nmetodi di produzione di cui
sopra

attraverso un piano di conversione della durata non
inferiore a due

anni

d) azienda agricola msta |'azienda di cui alla lettera
b) che,

evitando la comm stione di strutture e nezzi tecnici fra
| e diverse

produzi oni, pratica su una parte distinta della sua
superficie

agricola e degli allevanenti, anche attraverso un piano
d

conversione, le tecniche e | e procedure produttive di cui
alla

presente | egge;

e) produttore biologico il conduttore di azienda agricola
e

agrituristica di cui alle lettere b), c) e d);

f) preparatore biologico il titolare di una attivita che



| avor a,
trasforma, conserva, condiziona o inporta prodotti
certificati

ottenuti con il metodo di produzi one biol ogico;
g) prodotto ottenuto con netodo di produzi one biol ogico
il prodotto,

fresco o trasformato, ottenuto da produttori o
preparatori biol ogici
nel rispetto della nornativa vigente in nateria;

h) raccoglitore di prodotti spontanei |’ operatore a cio
autorizzato
nmedi ante |’ iscrizione all’ apposita sezione dell’el enco

regi onal e degl

operatori biologici

i) veterinario biologico il professionista, iscritto
all’al bo

prof essional e, in possesso di docunentata formazi one
speci fica sui

nmetodi di cura degli aninmali con | a nedicina onmeopatica
j) operatori biologici i soggetti di cui alle lettere e),
f) e h).

TITOLO ||
Associ azioni di produttori agricoli biologici

1. R CONGCSCl MENTO

1. 1 La Regione, ai sensi dell articolo 14 de

regol amento (CEE) n.

950/ 97 del Consiglio del 20 maggi o 1997 (relativo a

m gl i oranento

del | efficienza delle strutture agrarie), riconosce le
associ azi oni

degli operatori biol ogici

Al fini del riconoscinmento | e associazi oni devono:

a) dinostrare di essere costituite da alneno il 30 per
cento degl

operatori biologici iscritti all’elenco regionale entro
il 31 dicenbre

ant ecedente | a domanda di riconosci mento;

b) presentare copia dell’atto costitutivo e dello statuto
cont enent e

le nodalita di iscrizione, di recesso e di esclusione
nonché |’ i npegno

ad esercitare la vigilanza sui propri associati e le
nodal i ta di

esercizio del | a medesi ng;

c) presentare una rel azione contenente | a descrizione
della struttura

organi zzativa, il personale e le rispettive qualifiche,
le

attrezzature per |’attivita nonché |'elenco delle azi ende
associ ate e

il loro fatturato al nonento dell’iscrizione.

1. 2 Il riconoscinento & revocato qual ora vengano a
nmancar e

requi siti necessari per |’'iscrizione, ovvero in caso d

mani festa e
provata insufficienza nell ' esercizio delle attivita
previste dallo



st at ut o.

1.3 Con il riconoscinmento regionale |e associazion
acqui si scono
personalita giuridica di diritto privato ai sensi della
vigente
nor mati va.

1.4 Le associazioni riconosciute ai sensi de
regol amento (CEE) n.

2200/ 96 del Consiglio del 28 ottobre 1996 (relativo

al | " organi zzazi one

comune dei nercati nel settore degli ortofrutticoli) e
del regol anento

(CEE) n. 952/97 del 20 maggi o 1997 (concernente le
associ azi oni di

produttori e le relative unioni) possono costituire a
loro interno

sezi oni specifiche per produttori agricoli biologici. Per
ottenere il

ri conoscimento di tale sezione | e associ azi oni devono
apportare

apposita nodifica allo statuto da presentare alla

Regi one.

1.5 Le associ azioni possono svolgere i seguenti conpiti:
a) fornire assistenza interazi endal e e pronuovere
attivita
di nostrativa, formazi one e aggi ornamento tecni co de
soci
b) stipulare accordi e parteci pare a organi sm
i nterprofessionali;

c) programmare | a produzi one e pronuovere |a

val ori zzazione e |l a

commerci al i zzazi one dei prodotti dei soci

d) agevolare |'attivita di controllo sui propri associati
prevista

dal l a normativa vigente.

1. 2. OBBLIGH DELLE ASSOC AZI ONI

1.2.1 Le associazioni riconosciute hanno |'obbligo di
a) tenere ed aggiornare un el enco delle aziende associate
articolato

in sezioni distinte ai sensi dell"articolo 10, conm 1 e
2 della

presente | egge;

b) redigere un programma annuale di attivita da
trasnettere alla

Regi one entro il 31 maggi o, da attuare nell'anno
successi vo.

TITOLO I 1]
El enco regional e degli operatori biologici

1. REQUI SITI PER L' | SCRI ZI ONE

1.1 Notifica. Per |'iscrizione all’Elenco regional e degl
operatori
biologici i soggetti interessati sono tenuti ad inviare
all e sedi
provinciali degli Ispettorati Funzioni Agricole, a mezzo

racconandat a
AR e su nodello allegato al d.lgs. 220/ 1995, apposita



notifica con

firma autenticata ai sensi di legge e, al solo fine

del I "autentificazione, soggetta ad inposta di bollo.
Copi a conforme

non bol | ata deve essere inviata ad uno degli Oganism d
controllo

riconosciuti e autorizzati con decreto del Mnistero per
le Politiche

Agricole. Tale notifica deve essere inoltre conforne alle
normative

antinmafia vigenti.

Per i nedici veterinari €& sufficiente |'invio del titolo
di studio e

docunent azi one rel ativa alla formazi one specifica su
netodi di cura

degli animali con |a nmedicina oneopatica o di tipo
nat ur al e.

1.2 Dichiarazione di idoneita. Successivanente deve
pervenire a

nmedesi mi destinatari, a seguito di opportuno sopralluogo
d

conformta, apposita dichiarazione di idoneita da parte
del I " Organi sno

stesso, nella quale il legale rappresentante

del I Organi sno, o0 suo

del egato, dichiara che |'azienda o la ditta

del | " operatore €& idonea ad

essere sottoposta al Regine di controllo CEE per

| "agricoltura

bi ol ogi ca ai sensi degli artt. 8 e 9 del regol anento CEE
n. 2092/91 e

art. 8, comma 5 del d.lgs. 220/1995.

In tal e dichiarazione devono essere specificati
riferinmenti

catastali delle superfici e il riparto colturale

del | " azi enda soggetti

al regine di controllo.

1.3. lIscrizione. Non appena in possesso di tale
docunent azi one,

| " Ispettorato Funzioni Agricole

* acqui sisce un protocollo di arrivo

* verifica |la conpl etezza dell a docunent azi one;

* richiede, se necessario, un’'integrazione della
docunent azi one

al | ' oper at or e;

* invia all’ Assessorato regionale dell’ Agricoltura i dati
anagrafici,

la data di notifica e |la sezione dell’ elenco a cu

i scrivere

| " operatore biologico e il veterinario.

2. VARIAZIONI DI NOTI FI CA

2.1 Invio variazioni. Ai operatori iscritti possono in
oghi nonento

inviare ai nedesim indirizzi variazioni alle

i nformazioni inviate con

la notifica iniziale, conpreso il canbio di Oganisnm d
controll o,

utilizzando gli appositi nodelli allegati al d.lgs.

220/ 1995 e

nedi ante raccomandata A/ R, non soggetta ad i nposta di



bol | o.

2.2. Aggi ornanenti. Non appena in possesso di tale
docunent azi one e

della relativa dichiarazione di idoneita, |’'Ispettorato
Funzi oni

Agricole invia all’ Assessorato regionale dell’Agricoltura
i nuovi

dati .

3. TENUTA DELL’ ELENCO

3.1 Iscrizione. L' ufficio conpetente dell’ Assessorato
regi onal e

del | " Agricoltura

* provvede all’iscrizione dell’ operatore nediante atto
anmm ni strativo

* informa |’ operatore, entro dieci giorni dalla
esecutivita,

del |’ atto di iscrizione.

L' el enco e | a sua docunent azi one sono pubblici e fruibil
a seguito di

notivata richiesta.

Entro il 31 marzo di ogni anno |’'elenco degli operatori
bi ol ogi ci

aggiornato al 31 dicenbre dell’anno precedente €&
pubblicato su

Bollettino Uficiale e inviato al Mnistero per le
Politiche Agricole.

3.2 Cancel | azione. Qgni operatore e veterinario ha
facolta di recedere

dalla propria iscrizione all’El enco regionale con
comuni cazione in

carta legale all’ufficio tenutario, previa notifica

al |’ O gani sno di

controllo. La cancellazione avviene nediante atto

anmm ni strativo

L’ operatore pud comunque richi edere una nuova iscrizi one
non prinma di

un anno dal l a avvenuta cancel | azi one.

3. 3 Sospensi one. La sospensi one dall’Elenco €
obbligatoria nel caso in

cui qual siasi organo di controllo nel settore
agroal i nentare dichiari

| " operatore non idoneo con conuni cazione all’ufficio
tenutario. La

sospensi one pud essere tenporanea O pernmanente su

ri chiesta

del I ' Organi sno di controllo.

TITOLO |V
Principi e nmetodi per |e produzioni agricole biologiche

1. NORVATI VA DI Rl FERI MENTO

1.1 Al fini della presente normativa | e aziende agricole
devono

adottare le tecniche di coltivazione e allevanento

previ ste da

Regol anenti CEE n. 2092/1991 e n. 1804/ 1999 nonché i

di sciplinari di



produzi one adottati dall’ O ganisno di Controllo cu

| azi enda i nt ende

assoggettarsi. | prodotti cosi ottenuti devono nenzionare
in etichetta

il riferimento alla presente | egge regionale.

TITOLO V
Principi e netodi per |e produzioni zootecniche
bi ol ogi che

1. PRINCI Pl GENERALI

1.1. L'attivita zootecnica rappresenta un inportante
anel | o di

congi unzi one dei cicli nutritivi del sistem

agr obi ol ogi co. Deve

essere rapportata alle caratteristiche dinmensionali e
produttive

del | " azi enda o del sistenma agricolo interaziendale. |
nurmero di capi

al l evati deve essere proporzional e alle dinension

del | ' azienda, alla

capacita produttiva e alla efficiente utilizzazione delle
dei ezi oni

animali del sistema agricolo interanente aziendale e,
comungque, non

superiore a 2 UBA/ Ha di SAU. aziendale o interazi endal e.
L'attivita

zoot ecni ca dell e azi ende deve trovare rispondenza con |e
di sposi zi oni

del decreto del Presidente della Repubblica 14 gennaio
1997 n. 54

(Regol anento recante attuazione delle direttive 92/46 e
92/ 97/ Cee in

materia di produzi one e inmssione sul nercato di latte e
di prodotti

a base di latte) nonché con le direttive conunitarie su
benessere

degli animali e con la direttiva (CEE) 12 dicenbre 1991
n. 676 in

materia di protezione delle acque dall’inqui namento
provocato da

nitrati provenienti da fonti agricole.

2. ALLOGE AMENTO E STABULAZI ONE

2.1 di animali devono essere allevati in condizion

i donee e nel

rispetto delle esigenze fisiologiche e conportanentali. |
ricoveri

devono essere sufficientenente aerati, illumnati

nat ural nente e con

un livello ottimale di um dita; devono essere provvisti
di lettiera

costituita da materiali non di sintesi. Deve esserci un
facile e

cont enpor aneo accesso alle strutture destinate
all'alinentazione e

al | ' abbever aggi o.

2.2 L'allevanento in gabbia non &€ ammesso. di aninali
devono pot ersi



muovere |iberamente anche all'interno dei ricoveri. E
vietata |l a

st abul azi one fissa permanente, |'allevanmento intensivo ed
in batteria.

In caso di strutture gia esistenti che non rispondano
alle

caratteristiche richieste, |e aziende dovranno inpostare
un pi ano di

conversione delle strutture stesse da presentarsi
all'inizio del

controllo, e da portarsi a conpinento entro due anni
Event ual

deroghe legate a caratteristiche anbientali dovranno
essere

autorizzate dall' Organisno di Controllo, sentita la

Regi one.

2.3 In ogni allevanento devono essere disponibili le
seguenti

superfici cal pestabili m ninme:

Avi coli: parchetto esterno 2 ng/capo; ricovero 0,30
ng/ capo

Cunicoli: per |'ingrasso 2 ng/capo. Le fattrici devono
di sporre di

spazi esterni di alnmeno 2 ng/capo, nido incluso, tipo
al | evanento di

Garenna; ove ci 0 non sia possibile possono essere

al l evate in gabbie

dal I e di mensi oni non inferiori a 0,50 ny/capo nido

i ncluso, e deve

essere loro garantita una esposi zione anche parziale
all"aria e alla

luce diretta del sole.

Qvicaprini: il pascolo deve essere senpre presente. Ne
periodi in cui

il pascolo non €& accessibile, si deve prevedere un'area
esterna di

esercizio di 4 ng/capo. Il ricovero deve assicurare 2
ngy/ capo

Suini: fatto salvo il rispetto delle norne nazionali e
regionali sullo

smaltimento dei reflui, le dinensioni mninme delle

strutture sono:

* riproduttori: 8 ng/capo piu 1 ng/100 Kg di peso vivo
per |'area

esterna;

* suini all'ingrasso: 1 ng/100 Kg di peso vivo d
ricovero piu 2 ny/

100 Kg di peso vivo di area esterna;

scrof e: devono essere allevate all'aperto per buona parte
del | ' anno.

Comunque bi sogna garantire loro 5 ng/capo di ricovero piu
5 ny/ capo di

area esterna di esercizio,

Bovini e Bufalini: & preferibile |'allevanento al
pascol o; per gl

al l evanenti a stabul azione |ibera che, comunque, devono
prevedere

un'area di servizio esterna di alnmeno 9 ny/capo adulto,
| a superficie

della lettiera deve essere di al nmeno 4,2 ng/capo adulto.
E preferibile

allevare i vitelli in box comuni fino allo svezzamento;
per notivi



sanitari si consente |'uso di box specifici singoli. Deve
essere

garantita | ' esposizione all'aria e alla luce diretta de
sol e.

Equini e asinini: & preferibile |"allevanento al pascol o
per la parte

del | " anno che o consente. | ricoveri devono garantire
una superficie

mninma di lettiera di 4,2 ng/capo adulto e al neno 15

ng/ capo adul to di

paddock esterno. Deve essere garantita |'esposi-zione
all"aria e alla

luce diretta del sole. Nel caso i ricoveri siano
costituiti da box,

guesti non devono avere dinensioni inferiori a 9 ng.

3. I NTERVENTI SULL' ANATOM A E FI SI OLOGd A DELL’ ANl MALE

3.1 Evietato il taglio del becco, la bruciatura de
tendini, delle

ali ed ogni altra nutilazione. La castrazione € limtata
ai casi in

cui la qualita delle carni nmacellate sia chiaranente
superiore o nei

casi di produzioni tipiche tradizionali (ad es. cappone o
castrato).

La cauterizzazione dell'abbozzo corneal e &€ amressa sol o
nei casi

strettanmente necessari e deve avvenire nei prim 15
giorni di vita. E

vietato nettere gli occhielli al pollane.

3.2 E amessa | a fecondazione artificiale. E vietata la
sincroni zzazione e |’ induzione degli estri con prodotti

di sintesi.

Negli allevanenti ovi-caprini € ammessa |’'induzi one de
cicli con

sostanze steroidi non iniettate.

3.3 Sono vietate le pratiche di enbrio-transfer e tutte

l e pratiche di

mani pol azi one enbrional e e geneti ca.

3.4 Evietato |'inpiego di qual siasi sostanza di origine
sintetica o

natural e che favorisca la crescita e |a produzi one, che
stinoli

| "appetito e che alteri il normale sviluppo dell'aninale.
Negli allevanenti cunicoli ed ovi-caprini per |'induzione
dei calori e

consentito utilizzare la luce artificiale in nmaniera non
sistenmatica

ma vista cone integrazione di quella naturale,

gar ant endo, comunque, 8

ore continuative di riposo nel periodo di buio.

4. ALl MENTAZI ONE
4.1 Origine degli alinenti

L' al i rent azi one del bestianme deve basarsi su foraggi e
mangi m

ottenuti da coltivazioni biologiche. Nell inpossibilita
di reperire

alimenti di origine biologica, &€ anmesso il ricorso ad
al i menti

provenienti da colture convenzionali in msura non



superiore al 10 per

cento della sostanza secca (s.s.) della razione
giornaliera per i

rumnanti e al 20 per cento per i nonogastrici

Tutti i prodotti utilizzati nell’alinentazi one biol ogica
devono essere

esenti da organism geneticanente nodificati (0OQV).

Si possono utilizzare alinmenti provenienti da colture in
conver si one,

di produzione aziendale o interaziendale, in percentuale
non superiore

al 40 per cento della s.s. della razione totale
giornaliera. Per la

parte di alinenti provenienti da coltivazioni biologiche
non € anmmesso

|'"uso di prodotti di sintesi per |la |oro conservazi one
elo

nmani pol azi one.

4.2 Alinmenti utilizzabil

Sono utilizzabili i seguenti alimenti:

* foraggi freschi, secchi o insilati, radici, tuberi ed
altre parti

vegetali;
* cereali e |egun.
E consentito |'uso degli insilati purché si assicuri la

sommi ni strazione giornaliera di almeno 1 Kg di s.s/100 Kg
di peso vivo
di alinenti a fibra |unga.

L'uso di concentrati non pud superare il 40 per cento
della s.s. della
razione giornaliera ed il 30 per cento della razione

annual e dei

poligastrici. Nei monogastrici deve essere prevista |la
di sponibilita

di alinenti fibrosi.

Tra gli alinmenti concentrati di origine biologica
utilizzabili, quell

proteici sono:

* granaglie di |egum nose che possono aver subito
trattanmenti termci

e/ 0 meccani ci

farina di pesce non derivante da sottoprodotti d
avor azi one.

* lieviti;

* pannelli ottenuti per pressione (sprenmitura);
* nedica disidratata;

* Jatte;

* siero;

* latticello;

*

I

4,3 Integratori alinmentari

* farina di roccia;

* carbonato di calcio da rocce cal ciche nacinate e da
al ghe marine e

cal caree

* carbonato doppio di calcio e nagnesio (dolomti);
fosfato di calcio biidrato precipitato;

carbonato e solfato di nagnesi o;

bi carbonato di sodi o;

sale marino o sal germa grezzi o integrali

zol fo in polvere

car bone;

L T



* bentonite;
* mscele di oligo e mcro elenenti in casi di stretta
necessit a;

4.4 integratori vitamnici:

- cereali germnati

- olio di fegato di pesce

- lievito di birra;

- fernenti lattici;

4.5 integratori diversi

- nel asso;

- condimenti ed arom di origine naturale che non
abbi ano subito

processi chimci

- -preparati oneopatici in soluzione e/o lattosio in
pol vere

i nmpr egnat o;

E vietato sonministrare

* sostanze coloranti di origine sintetica;

* conservanti ;

* sostanze appetizzanti di origine sintetica;

* amm noaci di di sintesi;

* vitamne di sintesi se non per uso terapeutico e
su

autorizzazione del veterinario, sentito |’ O ganisnmo di
controll o.

* elenenti mnerali o quant'altro, ancorché d
origine non

sintetica, ad effetto vitam nico

5. ALLATTAMENTO E SVEZZAMENTO

5.1 Nel I’ alinmentazione dei giovani aninmali devono
utilizzarsi il

colostro ed il latte materno. Non € ammessa |a tecnica
dell o

svezzanent o precoce; ess0 non puo essere conpletato prima
dei due nmesi

nei bovini e negli ovicaprini e ventisette giorni ne

sui ni .

L' eventual e utilizzazione di latte ricostituito, e non di
surrogati di

produzi one industriale, & anmessa solo nelle aziende

nm ste con

al | evanent o convenzi onal e dove i capi non sono

commerci alizzati come

bi ol ogi ci

6. ACQUI STI

6.1 Aninmali da rinonta

di aninmali acquistati, sia per costituire il patrinonio
del | " azi enda,

sia per garantirne il rinnovo, devono provenire da

azi ende bi ol ogi che.

Si consente |’ acquisto di aninmali da aziende
convenzionali, in nunero

massi mo del 10 per cento annuo, per bestianme bovino ed
equi no e 20 per

cento per ovino e caprino, dei capi adulti presenti in
stalla. Tali



ani mali non devono avere raggiunto |l o stadio adulto
(nullipari) e

potranno essere considerati biologici dopo essere stati
al l evati

secondo il presente disciplinare, nel caso di

* bovini, bufalini, equini, se di eta inferiore a 6
nmesi ;

* ovicaprini e suini, se di eta inferiore a 45 giorni

* avicoli e conigli, se di eta inferiore a 18 settinane.

6.2 Animali per |a produzione di carne

@i animali devono, preferibilnente, provenire da

al | evanenti

biologici. Si ammette |'acquisto da all evanent
convenzional i purché:

*nel caso di bovini, bufalini ed equini, |'animle venga
all evato

bi ol ogi canente per alneno 6 nmesi, se conmercializzato ne
prino anno

di vita, o alneno 12 nesi se conmercializzato oltre i
prino anno di

Vita;

* nel caso dei suini si amette |'acquisto da all evanent
convenzionali purché sia allevato biol ogi camente per

al meno 6 mesi, se

commercializzato nel prino anno di vita;

* nel caso degli avicoli, |'acquisto da azi enda

convenzi onal e dovra

avvenire entro i prim tre giorni di vita.

6.3. Animali per la produzione di latte e di uova

di animali devono provenire, preferibil mente, da

al | evanenti

biologici. Nel caso di irreperibilita si anmette

' acqui sto da

al l evanenti convenzionali. Tuttavia, il latte e | e uova
prodotte

potranno essere commercializzate conme biol ogi che sol o
dopo che il

presente disciplinare sara rispettato per al neno 12
settimane.

7. | NTERVENTI VETERI NARI

7.1 Sono vietate | e sonm nistrazioni preventive e/o

si stemati che di

farmaci convenzionali.

Nel | " al | evanent o zoot ecni co, si dovra dinostrare di aver
effettuato

tutte | e msure necessarie a svol gere un'azi one
preventiva contro

|"insorgere di patologie. Sono da privilegiare le

t ecni che di

fitoterapia, oneopatia, isopatia, aromaterapia e nedicina
naturale. Un

ruol o fondanental e di prevenzione € affidato alla pratica
del vuoto

sanitario.

Qual ora vi sia un uso esclusivo delle tecniche succitate,
ci0 potra

essere certificato da veterinari con specifica

conpet enza. Qgni

azi enda deve avval ersi dei netodi di cura naturali e



omeopati ci

servendosi della consul enza di un veterinario con
speci fi ca conpet enza

in materia. Nel caso che tali tecniche non siano
risultate risolutive

e solo su prescrizione del veterinario di cui sopra, e
consentito

ricorrere alla utilizzazione di farmaci convenzionali. E
obbligatoria

| a regi strazione sul quaderno di stalla di tutti gl
interventi

effettuati.

Sono tuttavia ammessi per uso esterno: zolfo, solfato d
sodio e di

potassio, solfato di rane e tintura di iodio.

7.2 Tenpi di sospensione

In attesa della stesura di un allegato specifico in cui
si ano indicati

i principi attivi della nedicina convenzional e
utilizzabili in caso d

necessita ed i relativi tenpi di carenza, in caso d
utilizzo di

farmaci convenzionali, il tenpo di carenza da applicare
sara il 100

per cento in piu di quello indicato per legge sulla
conf ezi one, con un

periodo nmnino di 10 giorni per latte e uova e 45 giorn
per | a carne.

7.3 Vacci nazi oni

Si autorizzano | e vaccinazioni obbligatorie per |legge o
quel l e

effettuate con sistenmm oneopati co. Sono amesse altre
vacci nazi oni, se

prescritte dal veterinario, solo nel caso vi sia nella
zona, in forna

endem ca, una particolare nmalattia che non pud essere
controllata con

altri nmezzi se non quelli della farmacol ogi a
convenzi onal e.

8. |G ENE DEI LOCALI E DELLE ATTREZZATURE

8.1 11 vuoto sanitario va privilegiato quale tecnica d
i gi eni zzazi one

dei locali. Inoltre, sono anmessi i seguenti prodotti:
* sapone;

* cal ce;

* vapore;

* uso alternato di acidi e basi seguito da | avaggio
prol ungat o con

acqua;

* olii essenziali;

* enzim.

9. CERTI FI CAZI ONE DELLE PRODUZI ONI

9.1 Per |a concessione della certificazione, il periodo
m ni no di

all evanento degli aninmali conformenente al presente

di sci plinare dovra

essere di:



12 settinmane per |a produzione di latte bovino;

12 settinmane per |a produzione di |latte ovicaprino;

12 settimane per |a produzione delle uova;

6 nesi per |a produzione di carne bovina, bufalina ed
equi na se

["animale € commercializzato nel prinmp anno di vita;
12 nesi per l|a produzione di carne bovina, bufalina ed
equi na se

|"animal e € comercializzato dal prino anno di vita;

6 nesi per la produzione di carne suina;

6 nesi per |a produzione di carne ovicaprina;

["intero ciclo vitale per |a produzione di carne

avi cuni col a;

12 nesi per bovini, bufalini, equini, ovicaprini e suin
da rinonta;

6 mesi per avicoli e conigli da rinonta.

Si ricorda che, nel caso di produzi one di capi

avi cuni coli da carne

il loro acquisto da azi ende convenzionali €& consentito se
effettuato

entro il terzo giorno di vita.

| prodotti animali ottenuti durante il periodo d
conver si one devono

essere venduti sul mercato convenzi onal e.

Se in azienda sono presenti sia aninmali allevati

bi ol ogi canente che

animali in conversione, questi ultim devono essere
chi aranente
identificabili o allevati separatanente.

La stessa specie aninmale non puo essere allevata
cont enpor aneanente in

mani era bi ol ogi ca e convenzionale sulla stessa unita
produtti va.

TITOLO VI

Produzi one biologica di latte confezionato e derivati del
latte

1. PRODUZI ONE DI LATTE CRUDO CONFEZI ONATO
Il latte deve provenire da all evanmenti bi ol ogici

1.1 Trattanenti termci e fisico-nmeccanici

Sono ammessi | seguenti trattanenti ter-mci
pastorizzazi one.
Sono ammessi | seguenti trattanenti fisico-neccanici

* |a filtrazi one;
* | ' onbgenei zzazi one.

1. 2 Conf ezi onanent o

Sono ammessi il vetro ed il cartone politenato a neno d
di verse

di sposi zioni di |egge.

2. PRODOITI DERI VATI DEL LATTE

Il latte deve derivare da allevanenti biol ogici

2.1 Trattanenti termci e fisico-nmeccanici



Sono ammessi i seguenti trattanenti termci
pastorizzazi one.

Sono ammessi i seguenti trattanenti fisico neccanici

la filtrazione; |'onbgeneizzazione; |la centrifugazione.

2.2 Cagliatura

E amresso |'uso di solo caglio aninmale e/o vegetal e; per
' otteninento

della ricotta & anmmesso |'uso di acido citrico e sale

i ngl ese (sale

amaro) nei limti previsti dalla |egislazione vigente.

2.3 Sviluppo di fermenti

| fernmenti devono essere sviluppati su |latte biol ogico.
In sede di

prima applicazione &€ ammesso |'uso dei fermenti lattici
di cui siano

notificati all'Organisno di controllo sia |la proveni enza
che il ciclo

produttivo.

2.4 Salatura dell'inpasto
E amesso |'uso di sale marino e di mniera

2.5 Conservazi one

E anmesso |'uso di olio vegetal e biologico per |a
spazzol atura delle

forme e di altri prodotti naturali quali carbone, cenere,
ponodor o

seni, pepe, spezie, foglie, etc. E vietato |'uso d
sost anze con

azi one conservante, colorante, antiossidante,
antifermentativa,

antibiotica, sia nell'inpasto che in superficie, cone
pure |'uso di

copolineri e di altre sostanze protettive di sintesi.

2.6 Mdalita di applicazione dell'etichetta

Se direttanente applicata al prodotto &€ amesso
escl usi vanmente |'uso

di collanti costituiti da soli ingredienti naturali

2.7 Confezi onanent o

Sono ammessi il vetro, la carta ed il cartone (anche
politenato) a

nmeno di diverse disposizioni di |egge. E ammesso |'uso di
polietilene

per uso alinentare per fuscelle che contengono ricotta e
f or maggi o

fresco e il polipropilene per uso alinentare per i
vasetti che

cont engono yogurt.

TITOLO VI
Api col tura bi ol ogi ca

L' api col tore deve operare esclusivamente secondo |e
seguenti norne:

1. UBI CAZI ONE DEG.I API AR



1.1 di apiari devono essere ubicati in zone che
assicurino |la

bottinatura preval entemente su specie floricol e spontanee
o da

col tivazi oni bi ol ogi che.

Conmunque gli apiari devono essere ubicati in zone esterne
ai grandi

centri urbani e collocati a distanza di alnmeno 1 Km da
aut ostrade e

strade ad alta densita di traffico, citta, inpiant

i ndustriali

inceneritori e discariche. L'analisi sui prodotti potra
essere

effettuata in ogni nmonento dall' Organisnpb di controllo
per evidenziare

zone da escludere dalla produzione e determnare
eventual i residui di

prodotti chimci non amessi, sui prodotti dell'alveare.
1.2 L'Ente di controllo deve essere infornmato

del | ' ubi cazi one degl

apiari entro 7 giorni dagli eventuali spostamenti.

2. ALLEVAMENTO

2.1 E da preferire |’allevanento di ecotipi locali. E
consentito

| "acquisto di nuclei da apicoltori convenzionali per un
approvvi gi onament o nassi no del 10 per cento per attivita
gia avviate e

del 50 per cento per |e nuove dotazioni. E ammesso

| "acqui sto di

sciam solo da apiari biologici

3. NUTRI ZI ONE

3.1 Per la nutrizione sono amessi il mele ed il polline
nei favi o

in sciroppo, purché di proveni enza biologica. L' uso d
saccarosi o e di

zuccheri senplici pud essere autorizzato in annate
sfavorevoli che

nmettano in pericolo |a sopravvivenza delle famglie o in
zone

particol armente svantaggi ate dal punto di vista
climatico.

4. MATERI ALI

4.1 Le arnie devono essere in legno o altro nateriale d
origi ne

naturale. Il rivestinmento dell’arnia deve essere solo
esterno e

realizzato con vernici coloranti naturali traspiranti

I n azi ende nuove associate, si amette |la presenza di
arni e

di versanente verniciate per un anno dal nonento del prino
controll o.

4,2 | telaini devono essere in legno. Per i fogli cerei e
consentito

| "uso di sola cera d'api proveniente da al veari

bi ol ogi ci. E amesso

|"uso di fogli cerei convenzionali fino all'esaurimento
del l e scorte

e, nel caso di conprovata irreperibilita, di cera

proveni ente da

al veari bi ol ogi ci



4.3 Per la conservazione della cera sono anmessi :

ani dride sol forosa

zol fo, Bacillus turingensis.

4.4 Nell’ affum catore & consentita |a conbustione di sol
veget al

secchi non lavorati; si consiglia, una volta aperto

| " al veare, di

i npi egare meno funb possibile per preservare la qualita
del miele.

4.5 E consigliabile pulire periodicanente i cassetti
degli al veari

con fondo antivarroa al fine di prevenire il pericolo di
i nqui nanent o

da muffe o altro.

5. PRCFI LASSI E TERAPI A

5.1 E consentito |'uso dell’ oneopatia, della nedicina
naturale, della

lotta bionmeccanica e |’uso di essenze di origine

nat ural e. Sono

amessi i seguenti prodotti: acido lattico, formco,
ossalico e

acetico, oli essenziali, prodotti oneopati ci

5.2 E ammesso |'uso di acido acetico per il trattanento

dei favi in

nmagazzino e per la lotta alla nosem asi.

5.3 Le arnie devono essere disinfettate con le alte
tenperature o con

i poclorito di sodio al 20% o soda. Sono vietati
prodotti di sintesi.

6. RACCOLTA DEL M ELE

6.1 11 mele deve essere raccolto sol o quando maturo. FE
amessa | a

deum di fi cazione solo indiretta del mele.

7. ESTRAZI ONE DEL M ELE

7.1 La disopercol atura deve essere neccanica e

| " estrazi one

tenpestiva; in questa fase il mele deve subire
trattanenti termci a

tenperature non superiori a 35 gradi C, |o stoccaggio e
il pre-

conf ezi onanent o devono essere brevi ed effettuati in

| ocali freschi

8. MATERI ALI DI M ELERI A

8.1 E consentito esclusivanmente |'acciaio inox, con

| " escl usi one delle

parti accessorie, in materiale di qualita alinmentare.

9. CONDI ZI ONAMENTO E CONFEZI ONAMENTO DEL M ELE

9.1 Per il condizionanento ¢ ammessa |la sola filtrazione
stati ca.
9.2 Il confezionanmento puo avvenire esclusivanente in

contenitori di

vetro, terracotta o ceram che atossiche e contenitori
nonouso, con

esclusione di contenitori di plastica. Sono vietate |la
pastori zzazi one

e la sterilizzazione del mele.



10. STOCCAGGE O DEL M ELE CONFEZI ONATO
10.1 E da realizzare in luoghi freschi, asciutti e bui

11. PRODUZI ONE DI POLLI NE

11.1 E anmesso il sol o essiccanento all'onbra e con
essiccatoi a fonte

di calore indiretta, con ternostato e a tenperature
inferiori al 40

gradi C. |l confezionanento € da effettuarsi in vasi di
vetro scuro o

altrimenti protetto dalla luce. La conservazi one deve
avvenire in

| uogo fresco e buio.

12. PRODUZI ONE DI PAPPA REALE

12.1 | cupolini sono amessi in pura cera d api biologica
secondo | a

presente normativa, oppure in plastica ricoperta di cera.
12.2 Il confezionanento & esclusivanente in vetro, |lo
stoccaggi o a

buio a tenperatura tra 0 e 4 gradi C

13. PRODUZI ONE DI PROPQOLI

13.1 La propoli deve provenire solo da raschi amento

i nterno degl

alveari e/o dall'uso di griglie di acciaio inox.

13.2 La conservazi one deve avvenire in luogo fresco e
bui o.

14. PRCDUZI ONE DI | DROVELE

14.1 L'idronel e deve essere prodotto a partire da mele
bi ol ogico ed e

consentito |'uso di fermenti selezionati.

15. CONVERSI ONE

15.1 Per la conversione &€ obbligatorio nettere tutto lo
sci ame su

telaini con cera biologica. E vietata | a conversione
gradual e

del | ' api ari 0. Devono essere sostituiti anche i telaini da
nelario di

cera biologica. Per cera biologica si intende quella
proveni ente da

al veari bi ol ogi ci

15.2 Durante | a conversione € obbligatorio eliminare
dal I e paret

dell"arnia (fondo, coprifavo), dagli angoli e dalle
traverse superiori

(distanziatori) tutta la propoli accurul ata durante |o
svol gi nento

del | ' api col tura convenzi onal e.

15.3 Non € anmmessa |l a presenza di apiari biologici e
convenzi onal

presso | o stesso apicoltore.

ALLEGATO B
(Articolo 8)

REQUISITI MNIM DI CONTROLLO SULLE PRODUZI ONI
ZOOTECN CHE



M SURE PRECAUZI ONALI PREVI STE NELL’ AVBI TO DEL REG ME DI
CONTRCLLO Di

CU AGLI ARTT. 8 E 9 DEL REG CEE N. 2092/91 DA
EFFETTUARE DA PARTE D

CPERATORI E CRGANISM DI CONTROLLO

A Animali e prodotti di origine aninmale di produzione
azi endal e

1. La produzi one deve avvenire in un'unita i cui
appezzanenti e | uoghi

di allevanmento, di produzione e di magazzi naggi o siano
nettament e

separati da qual siasi altra unita che non produca
confornenente alle

nornme di produzione stabilite dalla presente |egge.
Possono far parte

di detta unita anche |aboratori di trasfornazione o d
condi zi onanento, qualora |I'unita stessa si limti alla
trasf or mazi one

e/ o al condi zi onamento della propria produzi one agri col a.
2. Nella fase iniziale dell"applicazione del regine di
controll o,

' organisnmo di controllo e | ' operatore provvedono a:

* conpilare una descrizione conpleta dell'unita
produttiva, con

i ndi cazi one dei luoghi di allevanento, di nmagazzinaggio e
d

produzi one, degli appezzanenti nonché, se del caso, de
| uoghi dove

vengono effettuate tal une operazioni di trasformazi one
e/ o di

condi zi onanent o;

* elencare i capi in allevamento ed il relativo
nurmero d'iscrizione

al libro genealogico di razza o il nunero d

i dentificazione

all'interno dell"all evanment o;

* elencare tutte e msure concrete da prendere a
livello della

propria unita per garantire il rispetto delle

di sposi zi oni della

presente | egge.

La descrizione e le msure di cui sopra sono incluse in
una rel azi one

di ispezione, controfirmata dall' operatore. Nella

rel azi one devono

figurare:

* la data dell"ultinma applicazione sugli animali in
al l evanento e

sugli appezzanenti dei prodotti il cui inpiego non e

conforne alle
di sposizioni dell'art. 6 paragrafo 1 lett. b del Reg. CEE
n. 2092/ 91;
* |'"inpegno dell' operatore ad eseguire | e operazion
conf or nenment e
agli artt. 5 e 6 ad accettare, in caso d'infrazione,
| ' appl i cazi one
delle msure di cui all'art. 9 paragrafo 9 e, ove
necessario, all’art

10 paragrafo 3 del suddetto Regol amento.
3. Ogni anno, anteriornente alla data indicata
dal I' Organi sno di



controllo, |'operatore deve notificare a tale organi sno
il proprio

programma di produzi one con una descrizione analitica a
livello dei

singoli appezzanmenti ed il programma di allevanento con
descri zi one

dell e variazioni del nunero dei capi allevati e dei capi
da acquisire

per la rinonta.

4. Deve essere tenuta una contabilita su registri e/o su
docunenti che

consentano all'organisno di controllo di identificare
['origine, la

natura e le quantita di tutte le naterie prime

acqui state, nonché

| "inpiego di queste materie prine. Per quanto riguarda |a
conduzi one

del I ' al | evanent o deve essere tenuto un registro di stalla
apposito

dove vengono annotate: le razioni alinmentari e la loro
conposi zi one,

gli interventi sanitari e veterinari ed i farmaci usati
per ogni capo

all evato. Deve essere inoltre tenuta una contabilita su
registro e/o

su docunenti della natura, delle quantita e de
destinatari di tutti i

prodotti venduti. Quando |l e quantita riguardano vendite
dirette a

consunatore finale, devono essere indicati i quantitativi
gl obal

giornalieri. Qualora |'unita di produzione proceda alla
t rasf or mazi one

dei prodotti, nella contabilita devono figurare |le

i nformazioni di cu

alla parte B, punto 3, terzo alinea del presente

al | egat o.

5. Evietato il magazzinaggi o nell'unita di produzione di
nmaterie
prinme diverse da quelle il cui inpiego € conforne alle

di sposi zi oni

dell'art. 6 paragrafo 1 lett. b) e dell"art. 7 del Reg.
CEE n. 2092/

91.

6. Atre a eventuali ispezioni non preannunci at e,

| ' organi sno di

controllo deve effettuare al meno una volta all'anno un
controllo

fisico conpleto dell'unita di produzione. Possono essere
esegui ti

prelievi per la ricerca di prodotti non autorizzati in
virtua della

presente |legge. Tuttavia il prelievo deve essere eseguito
gual ora si

sospetti |'utilizzazione di un prodotto non autorizzato.
Dopo ogni

visita e conpilata una rel azi one di ispezione
controfirmta da

responsabile dell’unita sottoposta a controllo.

7.A fini dell'ispezione il produttore da all'organi sno
di controllo

i bero accesso ai |uoghi di magazzi naggi o, di produzi one
e ai diversi



appezzanenti, nonché alla contabilita e ai relativi
docunent i

giustificativi. Egli conunica all'organisno di controllo
tutte le

i nformazioni ritenute necessarie ai fini dell'ispezione.
8.1 prodotti di cui alla presente normativa possono
essere trasportati

inaltre unita, conprese quelle di vendita all'ingrosso e
a

dettaglio, solo in inballaggi o contenitori chiusi in
nodo da inpedire

| a sostituzione del contenuto, nuniti di un'etichettatura
in cui

ferma restando |la possibilita di altre eventual

i ndi cazi oni previste,

figurino:

a) il nome e l'indirizzo del responsabile della

produzi one o della

preparazi one del prodotto oppure, qualora sia citato un
altro

vendi tore, una dichi arazi one che consenta all'unita
ricevente e

all'organismo di controllo di individuare in nodo

i nequi vocabil e i

responsabil e del l a produzi one;

b) il nome del prodotto, conpresa un'indicazione de

nmet odo di

produzi one bi ol ogi co, in base a quanto previsto dall"'art.
5 del Reg.

CEE n. 2092/91.

9. Non é richiesta la chiusura in inballaggio contenitori
qual ora

a) il trasporto avvenga tra un produttore e altro
operatore, entranbi

assoggettati al reginme di controllo di cui all'art. 9 del
citato

regol anment o;

b) i prodotti siano nmuniti di docunmento di
acconpagnanent o i ndi cant e

le informazioni richieste al conma precedente.

10. Quando un operatore gestisce piu unita di produzi one
nell a stessa

regione le unita che sono situate nella regi one e che

pr oducono

aninmali o prodotti animali non previsti dalla presente
normati va sono

pari nmenti assoggettate al reginme di controllo per quanto
attiene a

punto 2, comma 1, della presente parte A nonché ai punti
3, 4 eb.

B. Unita di trasfornmazione e di condizi onanento d
prodotti di origine

aninale e di derrate alinentari contenenti prodotti d
origine aninale

1. All'inizio dell"applicazione del regine di controllo,
| ' operatore e

" Organisno di controllo provvedono a:

*conpi |l are una descrizione conpleta dell’unita, con

i ndi cazi one delle

installazioni utilizzate per |a trasfornmazione, i
condi zi onanent o ed



il magazzinaggi o dei prodotti prima e dopo | e operazioni
*stabilire tutte le msure concrete da prendere a livello
dell'unita

per garantire il rispetto delle disposizioni della
presente | egge.

2. La descrizione e le nmsure in causa sono incluse in
una rel azi one

di ispezione controfirmata dal responsabile dell'unita in
guesti one.

Nel | a rel azi one deve figurare |'inpegno dell'operatore ad
effettuare

| e operazioni in nodo che |le disposizioni dell'art. 5 de
reg. CEE n.

2092/91 siano rispettate e, in caso di infrazione, ad
accettare

| " applicazione delle msure di cui agli artt. 9 paragrafo
9 e 10

paragrafo 3 del predetto Regol anento.

3. Deve essere tenuta una contabilita scritta che
consenta di

identificare

* ["origine, la natura e le quantita dei prodotti

di cui alla

presente nornativa;

* la natura, le quantita e i destinatari de
prodotti di cui

all’allegato A, Titolo I, coma 1, che hanno | asciato
["unita;

* qual siasi altra informazione richiesta

dal I' Organi sno di

controllo ai fini di controllo adeguato del |l e operazi oni
qual i

['origine, la natura e le quantita degli ingredienti,
additivi e

coadi uvanti di fabbricazione utilizzati dall'unita,
nonché | a

conposi zi one dei prodotti trasformati.

4. Quando nell'unita sono anche trasformati, condizionati
0

i mragazzi nati prodotti non ottenuti mediante il metodo d
produzi one

bi ol ogi co:

* |['unita deve disporre di locali separati per il

nmagazzi naggi o dei

prodotti ottenuti mediante il netodo di produzi one

bi ol ogi co prima e

dopo | e operazi oni

* | e operazioni devono essere eseguite in cicl

conpl eti,

separatanmente fisicanente o nel tenpo da operazion

anal oghe

effettuate su prodotti non ottenuti nediante il netodo d
produzi one

bi ol ogi co;

* qual ora dette operazi oni non vengano eseguite d
frequente, esse

devono essere preannunciate entro termni fissati

d' accordo con

' Organisno di controllo;

* devono essere prese tutte |l e misure necessarie per
garantire

['"identificazione delle partite e per evitare nescol anze
con prodotti



non ottenuti mediante il metodo di produzi one bi ol ogico.
5. Otre alle ispezioni non preannunciate, |’ Organisnmo d
controllo

deve effettuare al meno una volta all'anno un controllo
fisico

dell’unita. Possono essere eseguiti prelievi per la
ricerca dei

prodotti non autorizzati in virtu dell'allegato A della
presente

normativa. Essi devono tuttavia essere eseguiti qual ora
si sospetti

["utilizzazione di un prodotto non autorizzato. Dopo ogn
visita é

conpilata una rel azione di ispezione, controfirmata da
responsabil e

dell'unita controllata.

6. Al fini di tale ispezione |'operatore concede
all' O gani sno di

controllo libero accesso all’unita ed alla contabilita e
ai relativi

documenti giustificativi. Egli fornisce inoltre
all' O gani sno di

controllo tutte | e informazi oni necessarie per

['ispezione.

7. | prodotti di cui alla presente normativa possono
essere

trasportati in altre unita, conprese quelle di vendita
all'ingrosso e

al dettaglio, solo in inballaggi o contenitori chiusi in
nodo da

impedire |la sostituzione del contenuto, nuniti di una
etichetta in

cui, ferma restando la possibilita di altre indicazion
event ual

previste a norma di |egge, figurino:

a) il nome e l'indirizzo del responsabile della

produzi one o della

pr epar azi one del prodotto oppure, qualora sia citato un
altro

vendi tore, una dichi arazi one che consenta all'unita
ricevente e

all"Oganisno di controllo di individuare in nodo

i nequi vocabil e i

responsabil e della produzi one;

b) il none del prodotto, conpresa un'indicazione de

net odo di

produzi one, secondo quanto disposto dall’art. 5 del reg.
CEE n. 2092/

91.

Una volta ricevuto il prodotto di cui all’Allegato A
Titolo |, comma

1, |'operatore verifica la chiusura dell’inballaggio o
del

contenitore, ove necessario, nonché |a presenza delle

i ndi cazioni di

cui alla parte A punto 8, comma 1, del presente allegato.
L'esito di tale verifica va esplicitanente indicato nella
contabilita

di cui alla presente parte B, punto 3.

Qualora la verifica dia adito a dubbi circa la

proveni enza del

prodotto da un operatore assoggettato al regine di
controllo, tale



prodotto potra essere sottoposto a trasfornmazione o
condi zi onanent o

sol o dopo che ne sia stata accertata |a proveni enza, a
neno che non

venga i messo sul nercato senza indicazioni relative a
net odo di

produzi one bi ol ogi co.

C. Raccomandazioni e forme di garanzia

L' operatore € tenuto ad infornmare tenpestivamente

" Organi sno di

Controllo e | a Regione di ogni provvedi nento adottato ne
suoi

confronti da parte degli Organism di controllo della
Sal ute Pubblica

(ad es. Nucleo Anti Sofisticazione, Ispettorato per |la
Repr essi one

Frodi e ASL).

2. di Oganism di controllo consentono il |ibero
accesso ai loro

uffici ed inpianti ai fini della verifica della loro
attivita e

forni scono i nformazi oni e col |l aborazi one alla Regi one per
| " adenpi nento dei suoi conpiti.

3. Ogni qualvolta si verifichi un caso di infrazione od
irregolarita

emerso a seguito del controllo da loro effettuato, per
seguenti

notivi, |'Organisno di controllo ne da tenpestiva

i nf or mazi one

al | "operatore biologico interessato, ed alla Regione:

a - irregolarita nei confronti delle norme di produzi one
inerenti il

nmet odo di produzi one biol ogico in vigore;

b - violazione occasionale o ripetuta delle norne
nazionali e

comunitarie per la tutela dei consumatori

4, Nel|'adenpi nento dell e operazioni di controllo su
prodotti o su

parti vegetali gli Oganism di controllo possono

avval ersi dei

| aboratori dei Servizi Miltizonali di Prevenzione delle
USL o di

| aboratori privati, adeguati alla Dir. CEE 99/93 ed a
d.lgs. 267/

1993.

5. Per i controlli analitici di cui sopra e per le

pr oduzi oni

zootecniche, le nmodalita di prelievo dei canpioni di
prodotto e le

procedure di | aboratorio, vale quanto previsto dalle
procedure in

vigore. Inoltre sara ritenuto valido quanto altro
previsto dalle

procedure del piano tipo predisposto dagli O ganism di
controll o.

6. | dati e le informazioni acquisite durante il
controll o sono

conuni cate escl usivanente all' operatore biologico e alla
Regi one -

Di partinmento Agricoltura e Foreste.

ALLEGATO C



(Articolo 8)

ATTIVITA D VER FI CA SUGI ORGANISM DI CONTROLLO
RI CONCSCI UTI

1. PREMESSA

1.1 La verifica sugli organism di controllo riconosciuti
e effettuata

dal | a Regi one-Ispettorato Funzioni Agricole, da

| aboratori del

Servizio Miultizonale di prevenzione delle ASL e
dall’'Istituto

Zooprofilattico anche avval endosi di serviz

speci al i stici

convenzionati .

2. CONTROLLO Su@.l OPERATCORI BIOLGd

2.1 di Oganism autorizzati a svolgere il controllo
sulle attivita

di produzi one, preparazione e inportazione dei prodotti
agricoli e

zootecnici ottenuti secondo il metodo di produzi one
bi ol ogi co sono
quel li che hanno ottenuto il riconoscinento con le

nodal ita previste

dal l a normativa vigente.

2.2 di Oganism autorizzati effettuano sugli operatori
i controlli

previsti dal piano tipo ai sensi dell’art. 5 del decreto
| egi sl ativo

220/ 1995.

2.3. Annualmente |' Organisno di controllo invia alla
Regi one una

relazione inerente i controlli effettuati sugli operatori
bi ol ogi ci

speci ficando | e produzioni controllate.

2.4 La Regione effettua annual nente controlli a canpi one
su una

percentual e di operatori biologici non inferiore al 10
per cento.

3. ATTIVMITA® DI CONTRCOLLO DELLA REGQ ONE

3.1 1 rapporti fra Regione e Organism in nmateria di
controlli sono

disciplinati dal d.lgs. 220/1995 e successive nodifiche
ed

integrazioni. L' attivita di verifica svolta dalla

Regi one, ai sensi

dell’articolo 4 del d.lgs. 220/1995, ha i seguenti fini
a - verificadella attivita degli Oganism di controllo
nei confronti

degli operatori biologici controllati, secondo il piano
tipo di

controlli presentato annual mente da tali Oganism. Tale
verifica

conprende anche una visita ispettiva ove sia presente una
sede

regi onal e del |’ organi sno.

b - accertanento della efficienza dei controlli nediante
verifica



del I a docunent azi one e sopral |l uoghi aziendali, anche
congi unti con i

tecnici incaricati dagli Organisnm e, ove se ne ravveda
| a necessita,

eventual e canpionatura di parti vegetali e di prodotti
zootechnici in

sede azi endal e.

3.2. L'Ispettorato Funzioni Agricole riceve dagl

O gani sm di

controll o copia della docunentazi one conprovante
["attivita di

controllo quale strunmento per attuare la verifica

3.3 L' Ispettorato Funzioni Agricole, i Serviz
Mil tizonali di
Prevenzione delle ASL e |'Istituto Zooprofilatti co:

* mettono a punto una netodol ogia di controllo per

col I aborare

nel | ' attuazione della loro attivita di verifica e

i nfformano entro i

31 gennaio di ogni anno |la Regione circa |'attivita
svolta nell'"anbito

della verifica

* ogni qualvolta si manifesti un caso di infrazi one od
irregolarita

emerso a seguito della verifica da loro effettuata, ne
danno

tenpestiva i nformazi one all' operatore biologico

i nteressato,

all'Organismo di controllo interessato ed alla Regi one
per i

successi vi provvedi menti .

3.4. La Regi one provvede ad inviare annual mente
conuni cazi one a

M nistero per le Politiche Agricole circa |'attivita
svolta

nell"anmbito della verifica di controllo.



