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Direzione Generale della Prevenzione

e del Contrasto alle Frodi Agro-Alimentari

PREF, VICO

Organismi di Controllo
LORO SEDI

OGGETTO: separazione fasi di produzione di alimenti biologici e convenzionali — Art. 26.5
lett. a), reg. (CE) n. 889/08.

Si fa riferimento alla nota prot. PG/2016/764083 del 13.12.2016 con la quale codesta
Amministrazione ha chiesto se la salatura di forme di Parmigiano biologico possa essere
eseguita anche in vasche contenenti forme di Parmigiano non biologico.

A tal proposito si fa presente che il paragrafo 5, art. 26, reg. (CE) n. 889/08, prevede
alcune disposizioni aggiuntive che 1’operatore deve adottare nel caso in cui nella propria unita
produttiva prepari e/o immagazzini anche prodotti non biologici.

In particolare la lettera a) di tale paragrafo dispone che il suddetto operatore effettui le
operazioni di preparazione in cicli completi senza interruzioni e provveda affinché esse siano
separate fisicamente o nel tempo da operazioni analoghe effettuate su prodotti non biologici.

Da quanto detto si evince che nel caso descritto da codesta Amministrazione, I’operazione
della salatura del parmigiano biologico, per essere in linea con la normativa europea deve essere
effettuata in vasche dedicate oppure in tempi diversi rispetto alla salatura delle forme non
biologiche.
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